Dobry den, zdravim vas vsechny,

doufam, Ze se mate dobre a uzili jste si velikonocni volno! Vim, Ze to pro vas neni jednoduché, ale jelikoZ se situace
pfilis nezménila, pokracujeme ve vyuce on-line. Pro dalSich 14 dni (tj. do 28.4.) vds poprosim prostudovat si kapitoly
Chemické sloZeni organismu, Sacharidy a Tuky. Zapisy z téchto kapitol najdete v Google Ucebné — Chemie oznaceni
vasi tfidy. Zapisy si dle vasich moZnosti bud' vytisknéte a zaloZte do sesitu, uloZte do PC nebo, kdo chce mUzZe si opsat.

RovnéZ v Google Uéebné naleznete PL_Derivaty uhlovodikl_test, ktery vyplnite a nejpozdéji do 28.4.2020 vloZite
do Google Ucebny (mUzZete vkladat pribéiné).

JelikoZ vétSina z vas zatim neodevzdala referaty na téma Drogy a Vliv chemie na Zivotni prostfedi, pfipominam terminy
odevzdani, a to referat Drogy do 14.4. (pro ty co nestihaji, prodluzuji obdobi do 20.4.2020). Referat Vliv chemie na
Zivotni prostiedi do 30.4.2020.

Pro dalSich 14 dni je to z chemie vSe. Prosim, opakujte si u€ivo a doplfite si PS. Zasildm také vysledky k pracovnimu
listu PL_Opakujeme si derivaty. Samoziejmé, pokud byste nééemu nerozuméli nebo potiebovali zkonzultovat, klidné
mi napiSte na mQj pracovni email ( katerina.bubikova@zsgepiky.cz ).

Chvalim vSechny ty, ktefi mi zaslali za minulé obdobi sv{j vypracovany pracovni list, referaty nebo dobrovolné domaci
ukoly a pfistupuji k vyuce aktivné!!ll Mate mé velké podékovani za tento pristup. Ostatni by se méli zamyslet a zapojit
se do vyuky. Délate to pro sebe, jsou to vase védomosti, na kterych budete pozdéji stavét.

Pozvanka do Ucebny vam pfijde do vaseho Skolniho emailu. Prosim o jeho kontrolu.
S pozdravem

Bubikova

Chemické slozeni organismu

Pfirodni latky = zaklad Zivé hmoty

Déleni:
a) Cukry =sacharidy
b) Tuky = lipidy

c) Bilkoviny = proteiny
d) Nukleové kyseliny
Voda
- je nezbytnou soucasti tél Zivych organism
- Podil této anorganické latky je 60 % (probihaji v ni dlleZité chemické procesy)
Biogenni prvky
- Jsou prvky zastoupené v Zivé hmoté a jsou nezbytné pro Zivot
Déli se na:
1) Makrobiogenni prvky — obsaZzeny ve velkém mnozstvi (C,H, O, NS, P, ...)
2) Mikrobiogenni prvky — obsazeny v nepatrném mnozstvi (Fe, Si, F, Zn, Se, |, ...)

Sacharidy — cukry
- vyroba z rostlin (cukrova fepa, cukrova trtina)
- dobfe stravitelné
- vmolekule jsou obsazeny atomy uhliku, vodiku, kysliku a obsahuji jednu karbonylovou skupiny (-CO) a vice
hydroxylovych skupin (-OH)
- zdroje energie nebo zasobni latky, daleZité pro metabolismus

Déleni sacharida:
1) Monosacharidy = jednoduché sacharidy
- jsou to bilé krystalické Iatky, rozpustné ve vodé (patfi zde glukdza a fruktdza)
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a) Glukoéza (hroznovy cukr) — vznika fotosyntézou v zelenych rostlinach, je obsazena v plodech
hroznového vina a je zakladni stavebni jednotkou sloZitéjsich sacharid(
Vyuziti: k vyrobé organickych sloucenin (ethanol, kyseliny citronové...), pfiprava cukrovinek, roztok glukézy
se pouziva jako uméla vyZiva tzv. infuze (zavadi se pfimo do télniho obéhu)
b) Fruktdza (ovocny cukr) — vyskytuje se v ovoci a medu, je ze vsech nejsladsi,
Vyuziti: jako sladidlo

2) Disacharidy — vznik spojenim dvou molekul monosacharidd
a) Sachardza (tftinovy, repny cukr)
- vznik: spojenim molekul glukdzy a fruktdzy
- obsaZzena v bulvach cukrové fepy nebo ve stéblech cukrové trtiny, v ovoci
- vlastnosti: bila krystalické latka, sladkd, rozpustnd ve vodé, silnym zahratim prechazi v karamel
- vyutziti: sladidlo, karamel jako potravinarské barvivo (barveni octa, ¢erného piva, rumu, peciva...)
b) Laktdza (mlécny cukr)
- vznik: spojenim molekuly glukézy a galaktdzy (obsazena v mléce savcl), kvasenim laktozy vznika kyselina
mlécnd
¢) Maltéza (sladovy cukr)
- vznik: rozkladem Skrobu v kli¢icich obilkach (naklicené a ususené obilky jeCmene se nazyvaji slad), je
sloZzena ze 2 molekul glukdzy
- vyuziti: vyroba piva varenim sladu s chmelovymi vytazky
3) Polysacharidy = komplexni sacharidy — spojeni velkého po¢tu monomolekul, stavebni a zasobni latky Zivych
organismu
a) skrob
- dlileZita slozka potravy u Zivocichl i ¢lovéka, zasobni latka zelenych rostlin (brambory, ryZe, pSenice...)
- vlastnosti: bila praskovita latka, ve studené vodé nerozpustna, v teplé vodé bobtnd a vnika tzn. Skrobovy
maz
- vyuziti: vyroba lepidel, Skrobeni (ztuZovani) textilu, vyroba papiru (tzv. plnidlo), v potravinarstvi (pudinky,
zahustovadlo napt, keCup(, marmelad, jogurtd...)
b) celuléza
- je to hlavni stavebni material rostlin — soucast bunécnych stén
- tvofi vlakninu — dileZita (nestravitelna) slozka potravy, ktera zajistuje spravnou ¢innost stiev
- vyuziti: ziskava se ze dreva (vyroba papiru, vaty, celofanu), bunicina = technicka celuléza
c) glykogen (Zivocisny skrob)
- zasobni latka Zivocich(, uloZzen predevsim v jatrech a svalech — rozklada se na glukézu pfi télesné namaze ci
hladovéni

Odkazy na web:
https://www.youtube.com/watch?v=-6ifYLKoYSc

Tuky (lipid
- soucast Zivocisnych tkani
- jsou to estery vyssich mastnych kyselin (karboxylovych kyselin) a glycerolu
- maji nizkou teplotu tani, nejsou rozpustné ve vodé, rozpoustéji se v organickych rozpoustédlech (napf.
benzin)
- snadno se rozkladaji na vzduchu — tzv. Zluknuti — uvolfiuje se zapach
- dobré tuky: ofechy, avokado, seminka rostlin (slunecnicové, dynové...), oleje
- Spatné tuky: smaZené potraviny, sladkosti (obsahuji ztuzené tuky)

Déleni dle plvodu:

1) Zivotisné

- maslo, sadlo, I0j — méné zdravé, zvysuji cholesterol

- pripravuji se Skvarenim Zivocisnych tkani bohatych na tuk
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2) Rostlinné

- oleje — zdravéjsi

- pfipravuji se lisovanim nebo vyluhovanim semen a plod( olejnatych rostlin (olej slunecnicovy, fepkovy,
olivovy, kokosovy, ....)

Déleni dle skupenstvi:

1) Tuhé - maslo, sadlo, I0j

2) Kapalné - oleje, rybi tuk

ZtuZovani - proces premény olejl na tuhé tuky (napf. margariny,..). Jedna se o chemickou reakci s vodikem
Mydla — vznik reakci tukd s hydroxidem sodnym/draselnym

Sodna mydly — jsou tuha (toaletni mydla), Cistici ¢i praci prostfedky

Draselnd mydla — jsou mazlava (dezinfekéni mydla)

Uzite¢né odkazy:
https://edu.ceskatelevize.cz/vyroba-mydla-5e44197f17fa7870610ed7e5
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